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Suroviny

Porce: 4

- Aromatické cervené vino 400 ml

- Piskovy cukr 3 Izice

- Hrebicek 3 ks

. Skorice 0.5 ks

- Badyén 1 ks

. Bila zelatina 6 platek

. Pomeranc 2 ks

- Smetana ke slehani 250 ml

. Cerstva méata nebo meduika 4 snitka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Vino, cukr a koteni svafime asi 10 minut tésné pod bodem varu. Zelatinu namoc¢ime do studené vody
a nechdme zméknout. Vino precedime a vymackanou zelatinu v ném rozpustime. VSe nechame
chladnout.

Pomerance dukladné oloupeme a vykréajime pouze Cistou duzinu bez blanek. Nakrajime na kousky a
rozdélime do mensich misek, nejlépe mélkych sklenicek na sekt. To vypada slavnostné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Kdyz vino zacCne Zelirovat, nalijeme jej na pomerance a ddme do lednice vychladit, nejméné na
hodinu. Klidné do druhého dne.
Po ztuhnuti zdobime uslehanou smetanou a snitkou Cerstvé maty nebo medunky.



