Citronovo - makova stavnata babovka z
Nemecka

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 12

- Méaslo 110 g

- Cukr240g

- Vejce 2 ks

- Citronova stava 2 lzice

. Citronovéa kura, nastrouhana 1 Izice
- Kysela smetana 110 ml

- Mék 3 1zice

- Mouka 180 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min

Obtiznost: Stredné obtizné
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Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemeé: Némecko

Pocet porci: 12
Postup:

Naslehat dohromady maslo s cukrem do svétla a krémova. Pridavat jedno vejce po druhém a Slehat
asi 2min.

Pridat citronovou kuru i $tavu, mék a kyselou smetanu a Slahat dal$i 2min.

Do jiné misky prosit mouku s praskem do peciva a soli (prosivam na kus peciciho papiru). Mouku
lehce vkladat po ¢astech do maslové hmoty a dobre vse promichat.

Nalit do pripravené vymasténé babovkové formy a vlozit do predem vyhraté trouby na 180°C. Péct
po dobu asi 45min. VyzkouSet pomoci Spejle je-li babovka upecena.

Nechat vychladnout na mrizce a pocukrovat ji, nebo polit citronovou, ¢okolddovou nebo i jinou
polevou.



