Vanocka s pudinkem

Kategorie: Moucniky

Autor: karel.abra

Suroviny

- Hera75 g

- Polohruba mouka 400 g
- Hladka mouka 100 g

. Sal 0.5 1zicka

- Cukr krupice 80 g

- Vejce 1 ks

- Mléko 250 ml

- Drozdi 30 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Vanilkovy pudink 1 balicek
- Rozinky 100 g

- Mandle - platky 50 g

- Vejce - na potreni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni
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Zemé: Ceska republika

Postup:

Z drozdi, mléka a 1Zicky cukru pripravime kvasek. S dalSimi surovinami vypracujeme tuhé tésto.
Nechame vykynout cca 1 hodinu. Pak tésto rozdélime na 9 kouska, vyvélime ,prameny” a upleteme
vanocku. Nechame jesté 15 - 20 minut kynout na plechu. Potreme rozslehanym vejcem. Pe¢eme v
predehraté troubé na 175 °C asi 40 minut.



