Bavorska buchta se skorici

Kategorie: Moucniky

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 12

- TESTO

. Mléko 100 ml

- Voda 100 ml

- Vejce 1 ks

. Hladkd mouka 3 hrnek

. Sul 1 1zicka

. Méslo 4 1zice

. Cukr 0.33 hrnek

. SuSené drozdi 1.5 1zicka
. SYPANI

- Piskovy cukr 0.33 hrnek
. Skorice 2 1zicka

. Smetana ke Slehani 1 hrnek

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Némecko

Pocet porci: 12

Postup:

Prisady dat do pekarny, nastavit na ,tésto” a zmacknout start. Po skonceni cyklu vyndat tésto na
pomouceny val. Tésto natlaCime na vymazany plech, prikryjeme utérkou a nechame 30 az 45 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

kynout. Pak ukazovakem a prostrednikem délame po celém povrchu do tésta diry. V malé misce si
smichdme sypani a zasypeme jim diry. Nakonec buchtu zalijeme smetanou a peceme asi 30 minut pri
180 C. Buchta je nejlepsi jeSté za tepla, ale da se i velice spésné zmrazit.



