Grilovany "Bratwurst" v housce

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

. Cerstvé klobasky Bratwurst 900 g
- Velka sladka cibule 1.5 ks

- Pivo (+ voda podle potreby) 1 lahev
- Maslo 1 lzice

. Cesnekové maéslo 1 baleni

- Platky Svycarského syru 5 ks

- Velka houska 6 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: VeCere

Zemé: Némecko

Pocet porci: 5

Postup:

Nakrajet oloupanou cibuli na tenké platky, poskladat je do pekace, na né poskladat klobasky a zalit
vSe pivem, po pripadé dolit vodou tak, aby pivo vSe pokryvalo. Prikryté dusit po 30-40min.

Vyjmout klobasky, slit pivo a k cibuli pridat 1 1zici masla, sul a pept. Osmazit cibuli.
Ogrilovat klobasky na zahradnim grilu, nebo v troubé. Mezi tim rozkrojit housky, namazat je

cesnekovym maslem a ogrilovat jejich reznou stranu. Polozit platky syru na reznou stranu housek a
ogrilovat jejich vnéjsi strany.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Podévat klobasky na ogrilovanych, syrovych houskach, namazanych horéici a posypanych osmazenou
cibuli.



