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Suroviny

Porce: 4

- Misky o pruméru 17 cm 4 ks
- Polohruba mouka 2 hrnek

- Vlazna voda 1.2 hrnek

- Rozdrobené drozdi 1.2 1zice

. Cukr 1 1zicka

. Ocet 1 1zicka

. Sul 1 1zicka

. Hladkd mouka na val 1 ks

- Napln

- Rajcata 4 ks

- Bochéanky mozzarelly 2 ks

- Velké platky Sunky 6 ks

.- Malé cervené cibule 2 ks

- Kecup 4 lzice

- Strouhany parmazan 2 1Zice

- Cesnek 2 strouzek

- Oregano - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 55 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Postup:

V hrnku rozmichame drozdi s cukrem a vlaznou vodou a kvések nechdme na teplém misté vzejit. Do
misy prosejeme mouku se soli, prilijeme kvasek a ocet a umichame hladké ridsi tésto, které nechame
pod utérkou 2 hodiny vykynout. Pak ho rozdélime na 4 dily, kazdy rozvalime na placku o pruméru 17
cm a preneseme je do misek vylozené pecicim papirem. Okraje tésta zvedneme a vytvarujeme, tésto
propichdme vidlickou a potreme smési keCupu a prolisovaného ¢esneku. Na pizzy pak rozdélime
platky rajcat, nakrajenou mozzarellu, kolecka cibule a na nudlicky nakrajenou sunku a povrch
posypeme oreganem a parmazanem. Pizzy vlozime do trouby vyhraté na 210°C a pe¢eme 20 minut
dozlatova.



