Skoricove hveézdy z Néemecka
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Suroviny

- Bilek 3 ks

- Praskovy cukr 250 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Skorice 1 Izice

- Mleté mandle nebo liskové orisky 330 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Némecko

Postup:

Z bilku $lehame snih a postupné do néj priddavame cukr, az vznikne husta hmota. 2 1zice této hmoty
si odlozime stranou. Do zbytku vmichame skorfici a 270 g orecht. Na vale posypaném vrstvou
zbylych orechi vyvélime ze vzniklého tésta asi 1 cm vysokou placku, ze které vykrajujeme hvézdy.
Hvézdy pokryjeme tenkou vrstvou zbylych bilku s cukrem a peceme na plechu vylozeném pecicim
papirem ca 30-45 minunt pri 110-160 °C (bilek na povrchu by se nemél zbarvit do hnéda).

Hvézdy by nemély byt Gplné propecené, uvnitl musi zustat vlacné a nadychané. Skoricové hvézdy
patri v Némecku k typickému vanocnimu cukrovi.
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