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Suroviny

- Tésto:

- Hera50 g

- Varené brambory 2 ks

- Hladka mouka 200 g

- Vejce 1 ks

- Napln:

- Vejce - na potreni 1 ks

- Mék, kmin, sezam, grilovaci koreni - na posypani 1 hrst
. Sul 1 Spetka

- Tuk na vymazani plechu 1 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oplopeme a nastrouhdme. Vmichame mouku, rozsekany tuk, vejce a
sul. Tésto dobre propracujeme. Pak vyvalime tenkou placku, potreme ji vejcem, posypeme soli a
kminem, mékem nebo gril. korenim a radylkem vykrajujeme ruzné tvary, které klademe na plech.
Také muzete pouzit na vykrajovani formicky, aby pecivo mélo lepsi tvary. V mirné vyhraté troubé
upeceme a podavame teplé nebo studené.
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