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Suroviny

- Vejce 3 ks

- Stredni cibule nakrajena na 1/4 1 ks
- Brambory, oloupané, nakrajené na kostky 5 ks
- Celozrnna mouka 5.5 1zice

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Morska sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

- Muskatovy oriSek 0.5 1zicka

- Posekana petrzelka 2 1zice

- Lnénd seminka 1 1zice

- Sadlo 1 kostka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Némecko

Postup:

V mixeru rozmixovat vejce s cibuli. Pridat tam postupné brambory a na hrubo je rozmixovat. Pridat 4
1zice mouky se soli, korenim, petrzelkou a Inénymi seminky, rozmixovat, ale nepremixovat! (nebo
nastrouhat brambory a cibuli, pridat tam trochu naslehana vejce se soli, korenim a moukou,
posekanou petrzelkou a seminky a vSe dobre promichat).

Na rozehratou panev vlozit trochu sadla, nebo oleje, nechat ho rozpalit a nalit tam takrka plny 1/4 1
Sufanek bramborového tésticka. Pomoci drevéné varecky tésticko rozetrit na co mozna nejtenci
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vrstvu a smazit tak dlouho, az jsou okraje zlatohnédé. Otocit a osmazit na druhé strané. Jestlize se
vsSak placka trha, tak do zbytku tésticka pridat vice mouky. Pred kazdym smazenim nové placky
pridat trochu séadla, nebo oleje.

Placky jsou jednou z tradi¢nich priloh k Sauerbraten. Lze je podavat s jable¢nou omackou, maslem,
creme fraiche, nebo kyselou smetanou, atd.



