Bavorska omeleta
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Suroviny

- Brambory 1.5 kg

- Uzena slanina 150 g

- Cibule 2 ks

- Maslo 2 lzice

- Vejce 8 ks

- Mléko 8 lzice

. Sul 1 Spetka

- Mleté koreni 0.5 1zicka
- Paprika 0.5 1zicka

- Pazitka 0.5 1zicka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemeé: Némecko

Postup:
Pripravime 4 omelety.

Brambory uvarime ve slupce, vychladlé je oloupeme a pokrdjime na platky.
Na panvi rozpustime méslo a brambory na ném osmahneme.

Slaninu nakrajime na kosticky, nahrejeme ji, priddme nadrobno nakrajenou cibuli a zpénime ji.
Oprazené brambory promichdme se slaninou a cibuli.
Vejce rozslehdme s mlékem, smés osolime a opeprime, nakonec pridame posekanou pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na panvi zahrejeme olej, nalijeme na néj asi % vajeéné smési, a kdyz trochu ztuhne, na polovinu
navrstvime bramborovou nadivku.
Prekryjeme ji druhou polovinou omelety a zakryté dopékame asi 3 minuty.



