Smazena kurata podle jihonémeckeho
zpusobu

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

. Mladé kurata 2 ks

. Sul 1 Spetka

. Hladkd mouka 2 miska
- Vejce 3 ks

- Parmezan 100 g

. Strouhanka 2 miska

- Olej na smazeni 1 lahev
. OMACKA

. Maéslo 2 1zice

- Hladka mouka 1.5 1zice
. Mléko 1 salek

. Zampiony 100 g

. Bilé vino 1 dl

. Zloutek 2 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Némecko

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Postup:

Kurata rozétvrtime, osolime, obalime v mouce, vejcich a strouhance, smichané se stejnym mnozstvim
strouhaného syra. Smazime na oleji.

Omacka:

z masla a mouky udélame svétlou jisku, zalijeme mlékem, pridéme na masle podusené zampiony a
povarime 15 minut.

Po odstaveni z ohné pridame 1 zloutek rozmichany ve viné. Omacku podévame ke kuratum.



