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Suroviny

Porce: 4

- Stredni brambory, uvarené ve slupce, oloupané a na platky nakrajené 4 ks
- Libovéjsi slanina, nakrajend na kosticky 4 platek

- Vejce 3 ks

- Mléko 3 lzice

. Sul 0.5 1zicka

- Libova Sunka nebo uzené maso, nakrajené na kosticky 200 g
- Rajcata, nakrajena na pulmésicky 2 ks

- Posekana pazitka 1 1zice

Doba pripravy: 20 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Smazeni

Zarazeni: Snidané

Zemé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Rozehrat panev a osmazit na ni slaninu do sklovita. Pridat brambory a osmazit je po obou stranach
do zlatova.

Smichat vejce s mlékem a soli. Pridat Sunku a rajcata. Nalit vSe do panve na brambory a nechat
vejce ztuhout podle libosti. Posypat pazitkou a ihned podavat.
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