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Suroviny

- Housky nebo rohliky z predeslého dne 6 ks
- Cibule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Nasekana petrzelka 6 1zice

- Méslo 10 g

- Vlazné mléko 0.251

- Vejce 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Hladkd mouka 1 1zice

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Némecko

Postup:

Housky nakrajime na malé kosticky a ve velké mise je polijeme mlékem. Cibuli, cesnek nakrdjime na
malé kosticky a osmahneme na maésle. Priddme petrzelku a nechame vystydnout. Vejce, stl a pepr
vmichame k houskdm. Pak vmichame cibuli s petrzelkou a mouku. Pokud bude moc ridké a mazlavé,
pridame jesté trochu strouhanky. V mokrych rukach tvorime stredni kulaté knedliky a dame do
osolené vody zhruba 15min. varit na hodné mirném plameni. Bude stacit, kdyz voda bude jen trochu
probulavat.
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