Bavorska polévka

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

Suroviny

. Cerné pivo 1.51

- Skoricovy cukr 0.5 balicek

- Maslo 50 g

- Smetana 1 dl

- Hladka mouka (dle potreby) 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Némecko

Postup:

Ve vys$$im hrnci rozpustime maéslo, pridame 1zici hladké mouky a udélame svétlou jisku, kterou
zalijeme ¢ernym pivem, ochutime skoricovym cukrem, soli, peprem a za stalého michani nechame
prejit varem. Potom ohenl zmirnime a varime 10 minut. Do odstavené polévky ddme smetanu a ihned
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

