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Suroviny

Porce: 4

- SusSené ¢inské smrze (mu-err) 10 g
- Celer 3 ks

- Porek 1 ks

. Cervend paprika 1 ks

. Slepici vyvar z kostky 1.5 1

- Kureci rizky 300 g

- Ryzové nudle 250 g

- Sojova omacka 1 1zice

- Sambal oelek 3 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

1. Houby namod¢ime do horké vody. Zeleninu omyjeme a ocistime. Rapikaty celer nakrajime na tenké
platky, porek na kolecka a papriku na kosoctverce.

2.V hrnci ohrejeme vyvar. Kureci rizky omyjeme, vlozime do vyvaru a na velice mirném ohni varime
pod bodem varu asi 15 min. Priddme scezené houby a zeleninu a varime dalSich asi 10 min.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

3. Nudle zalijeme vrouci vodou a nechame stat. Maso vyjmeme z hrnce a nakrdjime na platky. Poté
nudle scedime a spolu
s masem vlozime do vyvaru. Polévku na zavér okorenime séjovou omackou a sambalem oelekem.



