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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 600 g

- Duznina ananasu 150 g

- MenSi porky ( bild ¢ast ) 2 ks
- Neprazené arasidy 2 1zice
- Solamyl 2 1zice

- Olivovy olej 1 1zice

. Zloutek 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

. Cerstvy zazvor 20 g

- Mleté kari 1 1zicka

- Chilli papricka 1 ks

. Cerstvy koriandr 1 snitka
- Séjova omacka 1 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa nakrajime na nudlicky a vlozime je do misy. Priddme solamyl, zloutek, prolisovany
cesnek a mleté kari, promichdme a nechame asi 2 hodiny odlezet. Pak maso ope¢eme na 1zici
olivového oleje v horkovzdusné fritéze, pridame oloupany zazvor nakrajeny na malé kosticky, na


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

kousky nakrajeny ananas a porek, arasidy, nasekany koriandr a pripadné i nasekanou chilli papricku
zbavenou seminek, podlijeme trochou vody a nechdme asi 15 minut varit. BEhem vareni maso
podlévame vodou. Hotovou smés dochutime sgjovou omackou a soli. Podavame s jasminovou ryzi.



