Kureci prsa s bazalkovym pestem a
mozzarellou
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Suroviny

Porce: 3

- Kureci prsa 4 ks

- Bazalkova pesta 4 1zZice

- Mozzarella 2 ks

- Olivy 4 1zice

- Rajcata 3 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Sul, pepr 1 ks

- Maslo na vymazani pekace 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Kureci prsa rozriznéte na platky a mirné je naklepte. Naklepana prsa osolte, opeprete a prudce
opecCte z obou stran na oleji.

Pekac vymazte méslem a vlozte do néj opecena kureci prsicka. Kazdy platek masa potrete 1zici pesta,
pokladte nakrajenymi rajcaty a posypte olivami. Na zaveér jesté vSechno prikryjte platky mozzarelly.
Zasypte cerstvé mletym peprem a vlozte do rozehraté trouby. Pecte pri 200 °C asi 10-15 minut,
dokud se syr nezacne tavit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Vhodné priloha je bramborovéa kaSe, ale muze se podavat i s ryzi.



