Kralik na rozmarynu

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Zadni krélic¢i stehna 2 ks
- Rozmaryn 2 1zice

- Anglicka slanina 100 g

- Brambory 400 g

- Cibule 2 ks

- Olej 1 1zice

. Sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Krali¢i stehna osolte a opeprete, posypte nasekanym rozmarynem a zabalte je do slaniny.
Zapékaci misku potrete olejem. Brambory dobre omyjte, nakrajejte je na koleCka asi pét milimetra
Sirokda. Naskladejte je do pekace, stejnomérné posolte a polozte na né krali¢i stehna zabalena do

slaniny.

Cibuli oloupejte, nakrajejte na osminy a zastrkejte ji k masu a bramboram.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

