Cinska polévka s redkvickami
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Suroviny

Porce: 4

- Drubezi vyvar 1.251

- Cukr 2 Izicka

- Ocet 1 1zicka

- Chilli 0.5 1zicka

- SuSeny zazvor 0.5 1zicka

. Sul a pepr 1 $petka

- Varené vyloupané krevety 150 g
- Jemné nakrajeny Spenat 2 hrst

- Nakrajené redkvicky 2 hrst

- Jarni cibulka, nakrajena 2 hrst

. Zelatina na zahus$téni 0.5 bali¢ek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci uvedte do varu vyvar a zelatinu zmékcete podle navodu na obalu. Jakmile se vyvar zacne
varit, vsypte do néj krevety a zhruba 5 minut je povarte.

Pridejte redkvicky, Spenat, cibulky a jesté dvé - tfi minuty varte.

Vlijte namocenou zelatinu a nechte polévku uz jen prejit varem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Ochutnejte, podle potreby osolte, opeprete, popraste zazvorem a dotdhnéte octem, cukrem a - pokud
to mate radi ostrejsi - trochou chilli.



