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Suroviny

Porce: 4

. Listové tésto 1 baleni

- Vanilkovy puding 1 ks

. Polotucné mléko 300 ml
. Cukr 3 1zice

- Méslo 125 g

- Jahody 300 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Koupené vyvalené listové tésto rozkrajejte na obdélniky o velikosti cca 7x12 centimetr. Muzete
pouzit nuz, ale radylkem na pecivo to jde snadnéji. Obdélniky propichejte vidliCkou a vlozte do
rozpalené trouby na 220 °C a upecte.

Doba peceni trva asi 15 - 18 minut. Listové tésto neméa rado pri peceni zménu teploty. Troubu v
zadném pripadé alespon 15 minut neotvirejte. Upecené tésto nechejte vychladnout.

Puding uvarte podle navodu na pytliku, ale pouzijte jen 300ml mléka. Puding nechejte vychladnout,
ale obcas jej promichejte, aby se neutvoril $kraloup. Nebo muzete puding prikryt potravinarskou folii
a nechat vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do vlazného pudingu vmichejte za pomoci elektrického Slehace zméklé maslo.

Sacek ke zdobeni naplite krémem a nastrikejte na vychladnuté listové tésto. Ozdobte pokrajenymi
jahodami a snitkou ¢erstvé maty.

Pokud jsou jahody kyselejsi, rozmichejte asi 1zici medu se 1Zickou studené vody. Nakrajené a na
krému usazené jahody lehce potrete Stétcem na peceni.



