Tvarohovy moucnik pro horke letni dny
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Suroviny

Porce: 1

- Tvaroh 250 g

- Méslo 125 g

- Mouckovy cukr 3 1zice

- Détské kulaté piskoty 1 baleni
. Cerstvé jahody 250 g

. Slehac¢ka na zdobeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive lehce naslehejte maslo a mouckovy cukr. Tvaroh pridavejte postupné, asi tak na ctyrikrat.
Takto se vam maéslo s tvarohem pékné spoji a nezustanou v krému kusy masla. Formu na srnc¢i hrbet
vylozte pruhlednou potravinovou folii. Nechte si kus félie na prikryti mouc¢niku pri dohotoveni.
Piskoty skladejte kulatou stranou dolti, 1épe budou vypadat, az moucnik vyklopite na podnos.
Vyskladané piskoty potrete tvarohovym krémem a na krém skladejte pokrajené jahody. Zbyvajicim
krémem pokryjte jesté jahody a na né vyskladejte piskoty. Celé dilko prikryjte folii a dejte na noc do
lednice ulezet. PiSkoty nasédknou vlhkost z tvarohového krému a budou krasné mékoucké. Moucnik
vyklopte na tacek a sundejte folii. Hotovy mouc¢nik muzete jesté prizdobit uslehanou smetanou.
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