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Suroviny

Porce: 4

- Polohruba mouka 250 g
. Zloutky 2 ks

- Mlety cukr 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mléko 125 ml

- Rum 3 1zice

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Rozinky 200 g

- Olej na smazeni 1 ks

. Stéava i klira z citrénu 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichejte vSechny suroviny a vypracujte vla¢né tésto. Je dobré nechat tésto asi 10 minut
odpocinout.

Do kastrolu nalijte olej. Musi ho byt tolik, aby koblizky plavaly. Lzickou namocenou ve studené vodé
vykrajujte z tésta malé kousky a vhazujte do rozehratého oleje. Asi po minuté smazeni obratte a
osmazte i na druhé strané. Hotové koblizky pokladejte v jedné vrstvé na kuchynsky ubrousek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Muzete je posypat mouckovym cukrem nebo je mizete podavat se zloutkovym ¢i vanilkovym
krémem.



