Bonbony z vlasskych orechu
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Suroviny

Porce: 16

- Krystal cukr 125 g

- Smetana ke Slehani 11

- Maslo 30 g

- Med 1 Izicka

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Jadra z vlasskych orechl 100 g
- Olej na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Cukr dejte do nadoby a za stalého michani zahtivejte, dokud se nerozpusti - nesmi zezloutnout.
Pridejte smetanu a za stalého michani mirné varte do zhoustnuti. (Asi 10 minut). Potom primichejte
maslo, med, vanilkovy cukr a vlasské orechy. Varte, az se hmota prestane chytat dna, coz trva asi 10
minut. Rychle naplnte do nizké, olejem vymasténé formy. Kdyz hmota z ¢asti ztuhne, pokrajejte ji na
kostky nozem namocenym ve studené vodé.
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