Palacinkove nudle smazené s jahodovym Ssodo
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Suroviny

Porce: 1

- Hotové palacinky 3 ks
- Tuk 20 g

- Jahodové Sodo 1 dl

- JAHODOVE SODO

- Cukr150 g

. Zloutky 6 ks

- Jahodova stava 3 dl

. Stava z citronu 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemeé: USA

Pocet porci: 1

Postup:

Z palacinek nakréjime kratké $iroké nudle, které smazime v rozpéleném tuku doruzova. Usmazené
navrsime na talif a polévame teplym jahodovym Sodo.

Priprava jahodového $0dé: Zloutky zpénime s cukrem, prilijeme jahodovou $tavu a celou hmotu
slehame nad pérou tak dlouho, az je husta. Teplota vSak nesmi dosahnout bodu varu, protoze by se
mohlo $odé srazit. Nakonec pridame $tavu z citronu. Jahodové $odé muzeme podavat také jako
samostatny teply moucnik s piskoty.
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