Slané selské palacinky
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 50 g

- Smetana 50 ml

- Mléko 50 ml

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- OMELETOVA NADIVKA
- Slanina 40 g

- Cibule 0.5 ks

. Zampiony 50 g

- Mlety pepr 1 Spetka

- Mleta ¢ervend paprika 0.5 1zicka
. Sul 1 Spetka

. Sunka 100 g

- Rajce 1 ks

- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: USA

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Z mouky, smetany, mléka, vejce a soli umichdme hladké palac¢inkové tésticko. Na zkousku udélame
jednu palacinku; trha-li se a neda se obratit, priddme jesté trochu mouky. Je-li tésto husté a
neroztéka se po panvi, rozredime je jesté mlékem. Upecené palacinky plnime pripravenou
omeletovou nadivkou a stocime je.

Priprava nadivky:

Nakrajenou slaninu rozskvarime, priddme drobné nakrajenou cibuli, Zampidony nakrajené na platky,
mlety pepr, mletou Cervenou papriku a stl, priklopime a udusime domékka. Potom pridame Sunku
nakrajenou na nudlicky a oloupané rajce nakrajené na tenké platky. VSechno opeceme, zalijeme
rozslehanymi vejci a pripravime ridsi omeletu, kterou nakrajime.



