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Suroviny

Porce: 12

- Marcipanova hmota 100 g

. Tésto na mramorovy kolac¢ 400 g
- Zméklé maslo 125 g

- Vejce 3 ks

- Mléko 5 lzice

- Mandlové nudlicky 60 g

. ZDOBENI

- Bila cokoladova poleva 50 g

Doba pripravy: 65 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Pocet porci: 12

Postup:

1, Marcipan nakrdjime na kosticky. Bilou pecivovou smés, zméklé maslo, vejce a 4 1zice mléka
vymichdme dohladka, primichdme marcipanové kosticky a mandlové nudlicky. Kakaovou smés
smichédme s 1zici mléka.

2. Troubu vyhrejeme na 175 °C. Dilky na plechu vylozime kosickem z papiru na peceni, stejnomémé
naplnime bilym téstem a do kazdého nakonec pridame lzici tmavého tésta, peCeme asi 25 minut.
Nechame vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3. Polevu rozpustime v horké vodé, nalijeme ji do kornoutku ze svac¢inového papiru a muffinky
ozdobime ¢arami.



