Vonave muffiny z cervenéeho vina
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Maslo 250 g

- Mouckovy cukr 250 g

- Vejce 4 ks

- Skorice 1 Izicka

- Mlety hrebicek 0.5 1zicka

- Polohruba mouka 300 g

- Strouhand cokolada 100 g

- Prdsek do peciva 1 bali¢ek

. Cervené vino 125 ml

- POLEVA

- Presaty mouckovy cukr 200 g
. Cervené vino (dle potieby) 3 1Zice
- Skorice 1 Spetka

. Cokoladové poleva 200 g

Doba pripravy: 120 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: USA

Pocet porci: 6

Postup:

Utreme tuk, vejce, cukr a koreni do pény. Mouku smichdme s ¢okoladou a praskem do peciva a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

stridavé s vinem pridavame do tésta. Téstem naplnime papirové kosicky a upeCeme v prislusném
dolickovém plechu pri teploté 180 °C. Upecené muffuny polijeme polevou z cerveného vina a
posypeme Cokolddou nebo rizovou vinovou polevu ozdobné pocarkujeme ¢okoladovou polevou.

Poleva: Prosaty mouckovy cukr utfeme s vinem a korenim az je poleva leskld a zahoustla.



