Kureci nudlicky s broskvemi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsicka 400 g

- Broskve 2 ks

- Loupané mandle 50 g

- Jarni cibulky 2 ks

- Sdjova omacka 4 1zice

- Sladké bilé vino 3 Izice

. Skrobovéa moucka 2 1Zice
- Rozinky 1 1zice

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Broskve omyjeme, zbavime pecek a nakrajime spolu s oCisténymi cibulkami a kurecim masem na
prouzky. Maso zprudka ze vSech stran opeceme ve vétsi panvi na oleji, pridame cibulku a krétce ji
opeceme. Prilijeme vino promichané se sdjovou omackou a Skrobem, promichdme a kratce povarime.
Pak priddme rozinky, mandle a broskve, promichame, jesté kratce povarime a pripadné dochutime.
Kureci nudlicky podavame s ryzovymi nudlemi.
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