Dynove palacinky
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Mouka 240 g

- Piskovy cukr 2 Izice

- Prasek do peciva 4 1zicka
. Sl 1 1zicka

- Mletd skorice 1 1zicka

- Mléko 360 ml

- Dynové pyré 240 ml

. Zloutky 4 ks

- Bilky 4 ks

- Rozpusténé maslo 60 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemeé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

Vsechny suché ingredience smichejte dohromady. Smichejte mléko, vajecné zloutky, méslo, dynové
puré a vmichejte to do suchych ingredienci. Z bilku uslehejte tuhy snih a opatrne jej zamontujte do
palacinkové smesi.

Na olejem potrené panvi pecte palacinky obvyklym zpusobem (asi 60 ml smesi na jednu palacinku).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

