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Suroviny

Porce: 4

. Mleté drubezi maso 400 g

- Vétsi oloupané broskve 4 ks

- Malé vejce 1 ks

- Prosata strouhanka 30 g

- Détska krupicka 2 1zice

- Dijonska horcice 2 1zicka

- Kousek ¢ervené cibule 1 ks

- Provensalské koreni 1 1zicka

. Mlety bily pept, stl - dle chuti 2 Spetka
- Hladkd mouka na obaleni 1 ks

- Maslo na olej a na osmazeni 2 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jemné nasekanou cibuli promichdme s masem, strouhankou, krupickou, vejcem, horcici,
provensalskym korenim, soli a peprem. Pridame 1zici vody a smés dukladné propracujeme na
hladkou hmotu, kterou nechdme 30 minut v chladu odpoc¢inout. Navlh¢enyma rukama vytvarujeme z
masové smési kulicky, zlehka je obalime v mouce a pozvolna je ze vSech stran usmazime v oleji.
Pulky broskvi prohrejeme v panvi s rozehratym maslem, rozdélime je na talife a doplnime masovymi
kulickami.
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