Muffiny s colou a rumem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Polohruba mouka 280 g
- Kyprici prasek 3 balicek
- Skorice 0.5 1zicka

- Vlasské orechy 50 g

. Strouhana cokoldda 50 g
- Vejce 1 ks

- Piskovy cukr 150 g

- Méslo 150 g

- Coca Cola 130 ml

- Rum 2 1Zice

- Podmasli 100 g

- POLEVA

- Mouckovy cukr 100 g

- Rum 2 1Zice

- NA 0ZDOBU

. Pulky vlasskych otechti 12 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemeé: USA

Postup:

Troubu predehrejeme na 180 °C, smichame mouku s kypricim praskem, skorici a cokoladou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Utreme vejce s cukrem, priddme maslo, postupné vmichame colu, rum, podmasli, nakonec pridédme
smés mouky.

Téstem naplnime vymazané formicky na muffiny, peCeme asi 20 minut.

Z mouckového cukru a rumu umichame hustou polevu. Na kazdy muffin nalijeme polevu a nahoru
polozime pulku vlasského orechu.



