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Suroviny

- Polohruba mouka 130 g

. Sul 1 Spetka

- Cukr krystal 1 1zice

- Mléko 250 ml

- Vejce 1 ks

. Limetkové kura z ¢erstvé limety 0.5 ks
- Vanilkovy pribinacek 1 kelimek

- Strouhand mlécna ¢okolada 100 g

. Slehacka na zdobeni 250 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemeé: USA

Postup:

Do misy ddme mouku, 1zici krystalového cukru a Spetku soli. Suché prisady promichdme. Poté k nim
rozklepneme vejce. Promichavame budouci tésto a postupné prilévame mléko. Nakonec pridame
nastrouhanou kuru z ptlky limetky a naposled pomichame. Pak nechame tésto na 30 minut
odpocinout. Mezitim nastrouhdme ¢okoladu. Tésto po odpocinuti smazime na panvicce vymazané
olejem.

Hotové palacinky nechdme mirné vychadnout, pak namazeme z jedné strany pribinackem a
prepozime na polovinu a jeSté jednou na polovic (vytvorime si jakési trojuhelnicky). Nazdobime na
talir', nastrikdme Slehacku a posypeme nastrouhanou cokolddou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




