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Suroviny

. TRENE TESTO

- Horka voda 125 ml

- Instantni kava 2 1zicka

- Méslo 125 g

- Cukr krupice 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Kakao 20 g

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 175 g

- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka
- Rum 2 Izice

- POLEVA

- Mouckovy cukr 100 g

- Instantni kava 0.5 1zicka

- Horka voda 2 1zice

. ZDOBENI

- Nastrouhana cokolada 1.5 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Nejprve pripravime kdvu a nechame ji vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pomoci rucniho Slehace vySlehame maslo do pény a postupné pridavame cukr, vanilinovy cukr a
Slehame tak dlouho az se vytvori kompaktni hmota. Postupné pridavame vejce, pricemz kazdé
zaSlehavame asi pul minuty. Mouku s praskem do peciva a kakaem smichdme, prosejeme a postupné
pri strednich otackach zaslehavame do tésta. Nakonec smichame rum a kavu.

Téstem naplnime vymazanou formu na muffiny nebo 12 zdvojenych papirovych kosicku (viz foto),
které poskladame na plech. Dame péci do predehraté trouby a pe¢eme asi 20 minut (zalezi na
velikosti koSicku, nebo formy).

Po upeceni vytahneme muffiny z trouby a nechame jesté 10 minut ve formé a potom je vyklopime.
Na polevu smichame mouckovy cukr s instantni kdvou a vodou a jesté teplé muffiny polevou
polijeme.

Na konec je posypeme nastrouhanou ¢okoladou a nechame uplné vychladnout.



