Margot muffiny
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Suroviny

Porce: 16

- Polohruba mouka 400 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Jedla soda 1 1zicka

- Vejce 2 ks

- Rostlinny olej 7 1zice

- Mléko (dle potreby) 2.5 Izice
- Mouckovy cukr 150 g

- Kokosova ¢okolada Margot (celkem 200g) 2 ks
- Sekané orechy 80 g

- Rozinky 100 g

- Cokoladovéa poleva 2 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: USA

Pocet porci: 16

Postup:

Cokolddy Margot nasekdme na mensi kosti¢ky, pouZivdme-li suSené nebo kandované ovoce, tak také
nasekame (rozinky nechame vcelku). USlehame vejce, cukr a olej do pény. Priddme mouku s praskem
do peciva a sodou a zadélame vlaznym mlékem v lité tésto. Nakonec vmichdme nakréjené ostatni
prisady. Plnime do kosickl na muffiny cca do 3/4 jejich vysky a peCeme na prislusném plechu asi 25
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minut pri 180 °C. Po upeceni povrch muffinek polijeme spiralové cokoladou.



