Merunkové muffiny
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Suroviny

Porce: 12

- Polohruba mouka 250 g

- Kyprici prasek do peciva 2 1zicka
- Soda 0.5 1Zicka

- Mleta skorice 1 1zicka

- Merunky 200 g

- Vejce 1 ks

- Hnédy cukr 140 g

- Olej 80 ml

- Smetanovy bily jogurt 150 g
- Merunkovy likér 2 1zice

- DROBENKA

- Polohruba mouka 75 g

- Mékké maslo 65 g

- Mleta skorice 1 1Zicka

- Piskovy cukr 40 g

- Nasekané mandle 40 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Smichame mouku s kypricim praskem, jedlou sodou a mletou skorici. Merunky nakrajime na kousky
a primichame (susené do mouky, komp. nebo Cerstvé az nakonec do tésta).

V dalsi mise utreme cukr s vejcem do pény a vmichame olej. Poté pridame jogurt a merunkovy likér.
Nakonec do toho vSeho vmichdme smés z mouky.

Naplnime muffiny. V mensi misce si pripravime drobenku-smichdme mouku s cukrem a skorici a
priddmé mékké maslo.

Drobenkou posypeme jednotlivé muffiny.

PeCeme na 180°C 20 minut.



