Palacinky zapecené se smetanou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- Mléko 0.51

- Hladkd mouka 200 g

- Vejce 2 ks

- Ovesné vlocky 3 1zice

- NAPLN

- Tvaroh 500 g

- Mouckovy cukr 2.5 lzice
- Marmelada 2 1zice

- NA ZALITI

- Zakysana smetana 2 kelimek
- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 10

Postup:

Z uvedenych surovin udélame tésto na palacinky a nechame asi hodinu odpocinout, aby vlocky
nabobtnaly a zmékly. Potom na péanvi s trochou oleje usmazime cca 10 palacinek.

Na népln uslehame tvaroh s mouckovym cukrem (cukru dle vlastni chuti). Kazdou palacinku potreme
tenkou vrstvou marmelddy a vrstvou tvarohu, stoc¢ime a naskladame vedle sebe do zapékaci misky


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nebo remosky. Ve smetané rozmichame vanilkové cukry a zalejeme palacinky. Zapékame asi 30 min.
(dokud povrch nezezlatne).
Podéavame teplé i studené, kdo méa rad, muze si palacinky na talifi polit kompotem.



