Vanilkova zmrzlina s palacinkou
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 60 g

- Mléko 100 ml

. Sul 1 Spetka

- Cukr 1 Spetka

- Vejce 2 ks

- Olej 2 1zice

- Maslo 20 g

- Jahodova zavarenina 2 Izice
- Kompotované broskve 4 ks
- Mrazena vanilkova zmrzlina 4 kopecek
- Sekané pistacie 1 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

1. Mouku prosijeme do misy, primichame mléko a 50 ml vody. Osolime, osladime a ddme na 30 min.
odpocinout.

2. Pridame vejce a olej a rozmichame hladké lité tésto. Teflonovou panev vymastime méslem, tésto


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

na ni nalijeme a kolébanim je tence rozlijeme po celém dné a postupné po obou stran upeceme 8
palacinek.Palacinky potreme jahodovou zavareninou (je-li prili§ husta, mirné ji ohrejeme a zredime
trochou citronové stavy), svineme a nakrajime na kousky.

3. Okapané pulky broskvi rozdélime do Sirokych pohari, priddme kopecCek zmrzliny a oblozime
rozkrajenymi palaCinkami. Posypeme sekanymi pistaciemi nebo mandlemi.



