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Suroviny

- Polohruba mouka 2 hrnek

- Prasek do peciva 1 balicek

- Cukr krupice 0.5 hrnek

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

. Sul 0.5 1zicka

- Vanilkovy pudink 1 balicek

- Mléko 1 hrnek

- Rostlinny olej 0.5 hrnek

- Vejce 1 ks

. Cokolada (hotké, mlécna, bild) 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Nejdrive si smichdme vSechny tekuté ingredience a vySlehame metliCkou. Poté pridame smés z
mouky, cukru, prasku do peciva, soli a pudinkového prasku. FormiCky vymazeme a vysypeme
polohrubou moukou. Do tésta nasypeme na kousky naldmanou ¢okoladu, lehce promichame a
nalijeme do formicek asi tak do poloviny. Muffinky krasné vybéhnou az po okraj. Peceme pri 180
stupnich asi 30 - 35 min. Kdyz budou upecené a jesté trochu teplé, staci objet nozem a krasné se
vyklepnou.
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