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Suroviny

- Maslo 100 g

- Cukr 2 dl

- Vejce 3 ks

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Vanilkovy cukr 1 1zicka

- PSeniCna mouka 4 dl

- Pomerancova stava nebo dzus 1.5 dl

- POLEVA

- Mouckovy cukr (dle chuti) 2 1zice

- Voda nebo pomerancova stava/dzus 3 lzice
- Bonbony ve tvaru malych velikonoCnich vajec 20 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Méslo rozetrete s cukrem. Do této hmoty veslehejte vejce, postupne jedno za druhym. Mouku
smichejte s praskem do peciva a vanilkovym cukrem, vmichejte ji do vajecné hmoty a postupne
pridavejte tolik pomerancové stavy az vznikne testo. Rozdelte je do mufinkovych forem vylozenych
papirovymi formami. Pokud pouzijete jen papirové formy, dejte je dvojite a plnte je jen do asi 3/4
vysky.

Pecte v troube vyhraté na 175 st. C 15-20 minut.

Z cukru a vody vytvorte polevu, potrete ji muffinky a ozdobte malymi velikonocnimi vajicky.
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