Srnci na kmine

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Srn¢i maso 500 g

- Cibule 2 ks

. Stl 1 ks

- Koreni na divocinu 1 1zicka
- Kmin 1 1zi¢ka

- Olegj 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Duseni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Maso a cibuli nakrajime na kosticky. Maso dame na panev s rozehratym olejem a nechd zatdhnout.
Pridame cibuli, koreni, kmin, trosku soli a nejprve dusime ve vlastni stavé. Kdyz se Stava vydusi,
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podlijeme vodou nebo vyvarem a dusime domékka. Zahustovat moukou nemusime, protoze
rozdusena cibule maso pékné zahusti.



