Peceny divocak
Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Hrbet divocéka 1000 g

- Mrkev 2 ks

. Petrzel 1 ks

. Celer 1 ks

- Koreni na divocinu 1 1zicka
. Cibule 1 ks

- Méslo 100 g

. Sul 1 ks

- Smetana ke slehani 100 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyté maso osusime, osolime a dame do kastrolku na rozpusténé maslo spolu s pokrajenou
zeleninou a cibuli. Pridame koreni na divocinu, podlijeme trosku vodou a peceme v troubé domékka.
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Podle potreby podlévame trosku vodou. Kdyz je maso mékké, vyjmeme ho a prendame na talir.
Zeleninu rozmixujeme, prilijeme smetanu a nechame chvilku povarit, aby omacka zhoustla. Maso
vykostime a podavame .
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