Lentilkové muffinky nebo babovka
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Suroviny

- Polohruba mouka 2 hrnek

- Mouckovy cukr 1 hrnek

- Smetana ke Slehéni 1 hrnek
- Vejce 4 ks

- Podrcené lentilky 2 baleni

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Citronova kura 2 1zicka

- Prasek do peciva 0.5 balicek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: USA

Postup:

Vejce roz$lehame s cukrem a smetanou, vmichame jemné nastrouhanou citronovou kuru,podrcené
lentilky a promichdme. Priddme mouku prosetou s praskem do peciva a dobre vymichané tésto
nalejeme do formy na mufinky vylozené papirovymi kosicky na peceni nebo do vymazané a vysypané
babovkové formy. Pe¢eme pri 150 °C priblizné 20 minut ( babovku 45 minut). Upecené a vychladlé
muzeme pouze pocukrovat nebo prelit polevou.
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