Gulas z jelena

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Jeleni maso 600 g

- Cibule 1 ks

- Rajsky protlak 1 ks

. Cervend paprika 1 1Zi¢ka

- Koreni na divocinu 1 1zicka
- Tymian 1 1Zicka

. Cervené vino 150 ml

- Krajic chleba 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Sédlo 1 Izice

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3
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Postup:

Na sadlo dame na kosticky nakrdjenou cibuli a maso. Nechame zarestovat, pridame koreni, rajsky
protlak, podlijeme vinem a dusime domékka. Podle potreby podlévame vodou.Kdyz je maso mékké,
nechame vydusit na tuk, priddme rozdrobeny chléb, podlijeme pozadovanym mnozstvim vody.
Chleba nechame za stalého michani rozdusit, aby nebyly v gulasi hrudky a nepripalil se. Dochutime
soli.

Podavame s houskovym knedlikem nebo bramborovym nebo chlebem



