Palacinkove lasagne
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- PALACINKY

- Polohruba mouka 200 g
- Mléko 400 ml

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- NAPLN

- Mleté maso 500 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Maly rajsky protlak 1 plechovka
- Paprika 1 plechovka

- Rajce 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Bazalka 0.5 1zicka

- NA ZAPECENI

- Smetana 250 ml

- Vejce 2 ks

- Syr dle chuti 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: USA


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Z mouky, mléka, vejce a soli utvorime palac¢inkové tésto a usmazime palacCinky. Na oleji si zpénime
cibuli, priddme mleté maso a orestujeme (vareckou pékné oddélime od sebe). Priddme pokrajenou na
nudlicky papriku, nakrajena oloupana rajcata a protlak. Dle chuti osolime, opeprime a okorenime
bazalkou. Pridame rozetreny ¢esnek a podlijeme 100ml vody (Ize nahradit bilym vinem) a podusime
domékka. Smés ma byt husta. Zapékaci misu silné vymazeme maslem. Na dno poloZime palacinku,
na ni naklademe napln, na napln opét palaCinku a pokracujeme dokud oboji nespotrebujeme.
Nakonec vSe zalijeme smetanou, ve které jsme rozkvedlali vejce, zasypeme syrem a zapeceme.



