Bramboroveé palacinky
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Suroviny

. Zloutek 2 ks

- Cukr30g

. Sul 1 Spetka

- Mléko 0.5 1

- Uvarené brambory 150 g
- Polohruba mouka 100 g
- Vanilkovy cukr 1 balicek
- Citron 0.5 ks

- Tuk na smazeni 50 g

. Zavarenina 200 g

Doba pripravy: 40 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Zloutky uslehédme s cukrem, soli a troskou mléka, priddme uvarené, studené, velmi najemno
nastrouhané brambory, postupné mléko a mouku. Tésto ochutime vanilkou, ustrouhanou citrénovou
kurou i vylisovanou citrénovou $tavou. Na vymasténou panev lijeme silnéjsi palaCinky, peCeme je po
obou stranach, mazeme zavareninou, sta¢ime a cukrujeme. Podavame je teplé.



