Palacinky Monte Carlo

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

. TESTO

- Hladkd mouka 150 g

. Sul 1 Spetka

- Mléko 375 ml

- Rozpusténé maslo 1 IzZice
- Vejce 1 ks

- NA 0ZDOBU

- Ananas 10 platek

. Slehac¢ka 0.251

- Vajecny konak 0.25 1

. Cokolada na vareni 1 ks
- Stolni olej 1 1Zicka

- Polérkovy dort 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: USA

Pocet porci: 10

Postup:

Po zpracovani, miizeme ihned na panvi s neprilnavym dnem péci palacinky. Zalezi na velikosti panve
a sile peceného tésta, ale mélo by vyjit 20 ks.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Kazdou palacinku prelozime nadvakrat do tvaru Satecku a dovnitr vlozime kousek polarkového dortu,
nebo jiné oblibené zmrzliny. Polijeme vaje¢nym konakem, oblozime pulkou koleCka ananasu,
dozdobime Slehackou a Cokoladovou polevou. Poleva se nejlépe pripravi v mikrovince: na misku
dame rozldmanou cokoladu, trochu vody a par kapek oleje. Rozpusténou cokoladu promichdme a
muzeme pouzit na zdobeni. K pripravé mizeme pouzit i panvicku, ale Cokolada je lep$i nakrouhand s
pridanim malého kousku masla. Pouze nahrivame - nevarime.



