Palacinky s tvarohem a ovocem
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Suroviny

- Polohruba mouka 70 g

- Cukrb5g

- Vejce 1 ks

- Mléko 1.5 dl

- Olej 20 g

. Citronovéa kura 0.5 1zicka

. Sul 1 Spetka

- NAPLN

- Mékky tvaroh 100 g

- Bilek 1 ks

. Citronova kura 0.5 1zicka

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek
- Cukr krupice 15 g

- Jahody 100 g

. Cerny rybiz 100 g

- Cukr moucka na posypani 10 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Do mléka zaslehame mouku, cukr, Spetku soli, vejce a citronovou kuru. Tésto nechame asi 30 minut
odpocinout a znovu zamichame. Nahratou panev potreme olejem a peceme tenké palac¢inky po obou


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

stranéach.

Tvaroh uslehéme s citronovou ktrou, vanilkovym cukrem, cukrem krupici a zlehka vmichdme dotuha
uslehany snih. Polovinu palaCinky potreme tvarohem a ozdobime ¢ernym rybizem, jahodami a
priklopime druhou polovinou pala¢inky. Povrch posypeme mouckovym cukrem.



