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Suroviny

- Tésto:

- Hera90 g

- Voda 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Hrubd mouka 140 g

- Vejce 4 ks

- Napln:

- Smetana na Slehani 2 ks

- Ztuzovac slehacky 0.5 baleni

- Mouckovy cukr na posypéani 1 hrst

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do kastrilku dame 1/4 1vody, 90 g Hery, Spetku soli a za ob¢asného michéni privedeme k varu.
Déme z ohné a prisypeme 140 g prosaté hrubé mouky a dobre zamichame v tuhé tésto, dame zpatky
na ohen a stale michdme, az se tésto prestane lepit na dno kastriulku. Dame do misy a za obCasného
michéni nechame vychladit. Potom pridavame jedno vejce za druhém a vymichame hladké tésto,
které dame do cukrarskeho sacku s vétsi trubickou a strikdme na plech malé bochanky, na ktery
jsme dali silikonovou podlozku nebo pecici papir (plech se nemusi ani vymazavat ani vysypavat),
peceme v predehraté troubé na 180 - 20 az 25 minut, az budou rizové. Jesté teplé roziizneme a
nechame vychladnout. Mezitim si vySlehdme 2 ks smetany min. 30% s polovinou ztuzovace smetany.
Vychladné pusinky plnime, priklopime a posypeme mouckovym cukrem. Nejvice ¢asu trva
vychladnuti tésta, nez davame vejce a peceni, jinak recept neni nijak narocny.
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