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Suroviny

- Maslo 60 g

- Mouckovy cukr 50 g

- Vejce 2 ks

. Cokolada na vareni 50 g

- Mléko 50 ml

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Hladkd mouka 160 g

- Nastrouhana citronové kura 1 1zicka
- Citronova stava 2 lzice

- Prasek do peciva 1 bali¢ek

- Kakao 2 1Zice

- Broskvovy kompot 1 plechovka

- Mouckovy cukr na posypani 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Méslo utreme s vejci a cukrem do pény.Pridame rozehratou ¢okoladu(vychladlou) mléko, vanil.
cukr,ktru, stdvu. Vmichame prosatou mouku s kypricim praskem a kakaem.Kdyz bude tésto tuzsi
pridame jesté mléko. Broskve scedime a pokrajime na kosticky.Formu na mufiny vymazeme
rozpusténym tukem(Hera, maslo)nalijeme ¢ast tésta a posypeme broskvemi. Zalijeme opét téstem a
navrh ddme zbytek broskve. Dame péct na 180st. asi 25 minut.
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