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Suroviny

- Hladka mouka 1 hrnek

- Zméklé maslo 100 g

- Trtinovy cukr 0.5 hrnek

- Holandské kakao 3 1zice

- Skorice 1 Izicka

- Vejce 1 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Naldmana bil4 ¢okolada 100 g
- Mléko 1 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Do misy vsypte veskeré "suché" ingredience - tedy mouku, cukr, kakao, skorici, prasek do peciva -
dukladné promichejte. Dale priklepnéte vajicko a zamichejte, zacnou se tvorit hrudky, v tomto
okamziku pridéame i maslo. Tésto propracujte nejlépe rukama. Hotové tésto se bude trochu lepit.
Pokud se Vam bude tésto drobit, prilijte 1zici mléka. Na uplny zavér pridejte bilou ¢okoladu,
vmichejte ji do tésta anebo ji zatlacte do kakaovych "kopecki" tésné pred peCenim. Své susenky jsem
pekla remosce, vy si predehrejte troubu na 180 stupnu a dle velikosti suSenek pecte 10 - 15 minut.

Plech si vylozte pecicim papirem a nandejte na néj kopecky tésta. SuSenky nedavejte blizko sebe -
maji tendence se roztahovat :-).
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